
 
 

 

 

 

 בס"ד

 הגשות שונות 2מוס שוקולד ונוגט ב

 מוס שוקולד ונוגט

 ג' חלב 500

 ג' סוכר 70

 וניםמג' חל 120

 ג' מים 42גרם ג'לטין מומס ב 7

 ג' שוקולד מריר  100לשוקולד:

 ג' מחית  נוגט 50לנוגט: 

 ג' שמנת 250

 םרפיומעט חלב על החלמונים וט םפכיושווי טמ' )שמסוכר . החלמונים וה ם אתרפיורתיחה. טסף לעד חלב ה ממיסים ג'לטין. מחממים את
מחלקים תערובת לשתיים. לחצי אחד מוסיפים מוסיפים ג'לטין. מורידים מהאש . מע'(.  83לבישול עד להסמכה קלה )ם חזירימהיטב (  

   .מאחדים ומקציפים שמנת  םקררימשוקולד ולחצי אחד נוגט וטוחנים. 

 גלסז' מירור

 ג' שמנת 160

 ג' מים 150

 ג' קקאו 80

 ג' סוכר 230

 ג' מים 72ג' ג'לטין מומס ב 12

 דקות . מסננים ומקררים. 7כ דקות. מוסיפים ג'לטין מומס. מבשלים עוד 5מבשלים שמנת מים קקאו וסוכר כ

 לקישוט:

 שוקולד מטומפרר או שוקולד לאפיה.

 שקף מדוגם

 שביבי ופל

 צבע מאכל מטאלי

 נשיקות קטנות

 גנאש:

 ג' שמנת 50

 ג' שוקולד  50

ממיסים שוקולד. שופכים שמנת קרה ומערבבים במהירות )הכי טוב להעזר בבלנדר מוט( שמים בשקית זילוף 

      ומזלפים.


